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Adres strony internetowej, na ktérej Zamawiajacy udostepnia Specyfikacje Istotnych Warunkéw Zamédwienia:
www.mopsinowroclaw.samorzady.pl

Inowroctaw: Obiady abonamentowe dla klientéw Miejskiego Osrodka
Pomocy Spotecznej w Inowroctawiu oraz oséb uczeszczajacych do
Srodowiskowego Domu Samopomocy w Inowroctawiu w 2013 r
Numer ogtoszenia: 510384 - 2012; data zamieszczenia: 13.12.2012
OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU - ustugi

Zamieszczanie ogtoszenia: obowigzkowe.

Ogloszenie dotyczy: zamowienia publicznego.

SEKCJA |: ZAMAWIAJACY

I. 1) NAZWA | ADRES: Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej , ul. Sw. Ducha 90, 88-100 Inowroctaw, woj.
kujawsko-pomorskie, tel. 52 3571031, faks 52 3552450.
Adres strony internetowej zamawiajacego: www.mopsinowroclaw.samorzady.pl

l. 2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO: Administracja samorzadowa.

SEKCJA Il: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I.1) OKRESLENIE PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I1.1.1) Nazwa nadana zamoéwieniu przez zamawiajacego: Obiady abonamentowe dla klientéw Miejskiego
Osrodka Pomocy Spotecznej w Inowroctawiu oraz oséb uczeszczajacych do Srodowiskowego Domu
Samopomocy w Inowroctawiu w 2013 r.

I1.1.2) Rodzaj zaméwienia: ustugi.

I1.1.3) Okreslenie przedmiotu oraz wielkosci lub zakresu zamoéwienia: |. Przedmiotem zaméwienia sg obiady
abonamentowe dla klientéw Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Inowroctawiu oraz osdb uczeszczajgcych
do Srodowiskowego Domu Samopomocy w Inowroctawiu w 2013 r. |l. Szczegdtowy opis przedmiotu zaméwienia:
Zambwienie sktada sie z czterech czesci: a) 1 cze$¢ zamowienia: Przygotowanie i wydawanie obiadéw
abonamentowych dla klientow Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Inowroctawiu. Szczegdtowy opis
przedmiotu zaméwienia: 1. Przygotowanie i wydawanie obiadéw abonamentowych dla klientéw Miejskiego
Osrodka Pomocy Spotecznej w Inowroctawiu w okresie od 01.01.2013 r. do 31.12.2013 r. od poniedziatku do
niedzieli w godz. od 12:00 do 15:00, dla przecietnie 27 0s6b dziennie. Szacuje sie, ze minimalna ilos¢ obiadow
bedzie nie mniejsza niz 20 i nie wieksza niz 35 dziennie. 2. Szacunkowa ilo§¢ zamawianych obiaddéw przez okres
roku - 8396 szt. 3. llos¢ obiadow okreslona zostata szacunkowo i moze ulec zwigkszeniu lub zmniejszeniu w 2013
r. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zamawianych obiadéw w skali dziennej, miesiecznej i
rocznej w zaleznosci od potrzeb, a Wykonawcy z tego tytutu nie przystuguje Zadne roszczenie. 4. Zamawiajacy

wymaga, aby: 1) obiad sktadat sie z: - pierwszego dania: zupy ( min. 500 g) - drugiego dania, na ktére sktadajg
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sie min.: ziemniaki lub zamiennie: kasza, ryz, kluski, makaron (min. 200g), migso (min. 120 g), dodatki - zestaw
surowek, warzywa gotowane, satatki itp. (min. 150 g) Podane gramatury sg juz po obrébce termicznej. 2) positki
przygotowywane dla klientéw byty sporzgdzane zgodnie z normami Instytutu Zywnosci i Zywienia. Warto$¢
kaloryczna powinna uwzglednia¢ racje pokarmowg dla os6b dorostych. Warunki podawania oraz sposob
przygotowania muszg spetia¢ wszelkie wymogi sanitarno-epidemiologiczne. 3) positki byly przygotowane wg
zasad racjonalnego zywienia. Muszg by¢ sycace, smaczne, urozmaicone, bezwzglednie swieze i przyrzgdzane w
dniu wydawania. Obiad abonamentowy nie musi zapewnia¢ dziennej hormy zapotrzebowania organizmu na
energie. 5. Temperatura positkéw oraz czas przechowywania od momentu wyprodukowania do momentu wydania
powinny by¢ zgodne z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcji. 6. Dla oséb, ktére nie
jadajg positkéw miesnych Wykonawca bedzie zobowigzany wydawacé obiady bezmiesne o rownowartosci
kalorycznej obiadu migsnego. 7. Na soboty, niedziele i Swieta na zgtoszenie opiekunek MOPS, ktére donoszg
obiady klientom do domu, Wykonawca bedzie zobowigzany wydac¢ obiad lub suchy prowiant, odpowiadajgacy
wartosci kalorycznej obiadu. 8. Obiady bedg wydawane w sali konsumpcyjnej Wykonawcy, ktéra miesci sie w
Inowroctawiu w miejscu tatwo dostepnym (mozliwy dojazd autobusami MPK). Wykonawca powinien posiadaé
odpowiednie zaplecze kuchenne, sale konsumpcyjng, toalete w celu prawidtowej realizacji zaméwienia, takze w
przypadku zwiekszenia ilosci wydawanych positkéw. Sala konsumpcyjna powinna byé wyposazona w co najmniej
15 miejsc. Positek musi by¢ przyrzadzany i wydawany w pomieszczeniach spetniajgcych wymagania przewidziane
prawem. 9. Zamawiajgcy zastrzega sobie zakaz wydawania przez Wykonawce klientom Zamawiajgcego
wszelkich uzywek w zamian za obiad a takze sprzedawania napojow alkoholowych. 10. Wydawanie obiadow
klientowi moze nastgpi¢ po okazaniu przez niego pisemnego skierowania wydanego przez Miejski Osrodek
Pomocy Spofecznej. 11. Przygotowanie i wydawanie positkéw odbywac sie bedzie zgodnie z zasadami Dobrej
Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej oraz podjeciem odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie.
Wykonawca odpowiada za czysto$¢ urzadzen gastronomicznych, w ktorych przygotowywane i podawane bedg
positki oraz czysto$¢ zatrudnionego personelu, czystosé technologii przygotowywania i dostarczania positkow. 12.
Wykonawca zabezpieczy pracownikdéw kuchni i pracownikow wydawania w odpowiednig odziez ochronng. Odziez
powinna by¢ kompletna i czysta. Kazdy pracownik $wiadczacy ustuge musi mie¢ aktualne badania sanitarno-
epidemiologiczne. Wykonawca zobowigzany jest do odsunigcia od obstugi pracownika nieposiadajgcego
aktualnych badan. 13. Personel Wykonawcy powinien by¢ przyjaznie nastawiony do klientow korzystajgcych z
positkdw 14. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewnic
positki, o nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrodet. 15. Warunki zapfaty za wykonane zaméwienia: 1)
Zamawiajacy pokrywa 100% kosztow obiadu. 2) Rozliczenie za wykonane ustugi bedzie nastepowato na
podstawie faktur miesiecznych wystawionych przez wykonawce na podstawie faktycznej ilosci wydanych obiadéw
w danym miesigcu potwierdzonej przez zamawiajgcego. 3) Wysokos¢ wynagrodzenia naleznego Wykonawcy
obliczona na podstawie cen jednostkowych zawartych w ofercie (za jeden obiad), bedzie zalezata od faktycznej
ilosci wydanych obiadéw. Okreslenie w umowie maksymalnej ilosci wynagrodzenia (szacunkowa ilo$¢ obiadow w
2013 r. x cena obiadu jednostkowego brutto), w razie ich mniejszej ilosci, nie stanowi podstawy do roszczenia
wykonawcy o zapfate. 4) cena jednostkowa za jeden obiad podana w ofercie nie bedzie ulegata zmianie przez

okres trwania umowy. 5) Zamawiajacy zaptaci nalezne wykonawcy wynagrodzenie w terminie 30 dni od dnia
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otrzymania faktury. 16. Wspdlny Stownik Zaméwien (CPV) : 55.32.20.00-3 ustugi gotowania positkow
55.32.10.00-6 ustugi przygotowywania positkéw 55.32.00.00-9 ustugi podawania positkéw 17. Ustuga musi byé
realizowana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa, m.in.: - z wymogami okreslonymi w ustawie z dnia 25
sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z2010 r., Nr 136 poz. 914 z p6zn. zm), - z
zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcji. b) 2 cze$¢ zamdwienia: Przygotowanie i
wydawanie obiadéw abonamentowych dla klientow Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Inowroctawiu w
dzielnicy Matwy. Szczegotowy opis przedmiotu zaméwienia: 1. Przygotowanie i wydawanie obiadow
abonamentowych dla klientow Miejskiego Osrodka Pomocy Spotecznej w Inowroctawiu w dzielnicy Matwy w
okresie od 01.01.2013 r. do 31.12.2013 r. od poniedziatku do pigtku w godz. od 12:00 do 15:00, dla przecietnie 6
0s0b dziennie. Szacuje sig, ze minimalna ilo$¢ obiadow bedzie nie mniejsza niz 5 i nie wigksza niz 7 dziennie. 2.
Szacunkowa ilo$¢ zamawianych obiaddéw przez okres roku - 2328 szt. 3. llos¢ obiadéw okreslona zostata
szacunkowo i moze ulec zwiekszeniu lub zmniejszeniu w 2013 r. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany
ilosci zamawianych obiadéw w skali dziennej, miesiecznej i rocznej w zaleznosci od potrzeb, a Wykonawcy z tego
tytutu nie przystuguje zadne roszczenie. 4. Zamawiajgcy wymaga, aby: 1) obiad sktadat si¢ z: - pierwszego dania:
zupy ( min. 500 g) - drugiego dania, na ktére skiadajg sie min.: ziemniaki lub zamiennie: kasza, ryz, kluski,
makaron (min. 200g), migso (min. 120 g), dodatki - zestaw suréwek, warzywa gotowane, satatki itp. (min. 150 g)
Podane gramatury sg juz po obrobce termicznej. 2) positki przygotowywane dla klientéw byly sporzadzane
zgodnie z normami Instytutu Zywnosci i Zywienia. Warto$¢é kaloryczna powinna uwzgledniaé racje pokarmowg dla
0s0b dorostych. Warunki podawania oraz sposéb przygotowania muszg spetnia¢ wszelkie wymogi sanitarno-
epidemiologiczne. 3) positki byly przygotowane wg zasad racjonalnego zywienia. Musza by¢ sycace, smaczne,
urozmaicone, bezwzglednie swieze i przyrzadzane w dniu wydawania. Obiad abonamentowy nie musi zapewnia¢
dziennej normy zapotrzebowania organizmu na energie. 5. Temperatura positkéw oraz czas przechowywania od
momentu wyprodukowania do momentu wydania powinny by¢ zgodne z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i
Dobrej Praktyki Produkcji. 6. Dla oséb, ktére nie jadajg positkdw miesnych Wykonawca bedzie zobowigzany
wydawacé obiady bezmiesne o rownowartosci kalorycznej obiadu miesnego. 7. Na soboty, niedziele i Swieta na
zgtoszenie oséb skierowanych przez Zamawiajgcego, w tym opiekunek MOPS, ktére donoszg obiady klientom do
domu, Wykonawca bedzie zobowigzany wydaé obiad lub suchy prowiant, odpowiadajacy wartosci kalorycznej
obiadu. 8. Obiady bedg wydawane w sali konsumpcyjnej Wykonawcy, ktéra miesci sie w Inowroctawiu w dzielnicy
Matwy w promieniu 1 km od petli autobusowej przy ul. Poznanskiej w miejscu tatwo dostepnym. Wykonawca
powinien posiada¢ odpowiednie zaplecze kuchenne, sale konsumpcyjna, toalete w celu prawidtowej realizacji
zamowienia, takze w przypadku zwigkszenia ilosci wydawanych positkow. Sala konsumpcyjna powinna by¢
wyposazona w co najmniej 10 miejsc. Po-sitek musi by¢ przyrzadzany i wydawany w pomieszczeniach
spetniajgcych wymagania przewidziane prawem. 9. Zamawiajacy zastrzega sobie zakaz wydawania przez
Wykonawce klientom Zamawiajgcego wszelkich uzywek w zamian za obiad a takze sprzedawania napojéw
alkoholowych. 10. Wydawanie obiadéw klientowi moze nastgpi¢ po okazaniu przez niego pisemnego skierowania
wydanego przez Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej. 11. Przygotowanie i wydawanie positkow odbywac sie
bedzie zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej oraz podjeciem

odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie. Wykonawca odpowiada za czystosé urzgdzen gastronomicznych, w
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ktorych przygotowywane i podawane bedg positki oraz czystosé zatrudnionego personelu, czystosé technologii
przygotowywania i dostarczania positkéw. 12. Wykonawca zabezpieczy pracownikéw kuchni i pracownikéw
wydawania w odpowiednig odziez ochronng. Odziez powinna byé kompletna i czysta. Kazdy pracownik
Swiadczacy ustuge musi mie¢ aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne. Wykonawca zobowigzany jest do
odsuniecia od obstugi pracownika nieposiadajgcego aktualnych badan. 13. Personel Wykonawcy powinien by¢
przyjaznie nastawiony do klientéw korzystajacych z positkéw 14. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych
zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki, 0 nie gorszej jakosci na swdj koszt z innych zrodet. 15.
Warunki zaptaty za wykonane zamoéwienia: 1) Zamawiajacy pokrywa 100% kosztéw obiadu. 2) Rozliczenie za
wykonane ustugi bedzie nastepowato na podstawie faktur miesiecznych wystawionych przez wykonawce na
podstawie faktycznej ilosci wydanych obiadow w danym miesigcu potwierdzonej przez zamawiajgcego. 3)
Wysokosé wynagrodzenia naleznego Wykonawcy obliczona na podstawie cen jednostkowych zawartych w ofercie
(za jeden obiad), bedzie zalezata od faktycznej ilosci wydanych obiadéw. Okreslenie w umowie maksymalnej ilosci
wynhagrodzenia (szacunkowa ilos¢ obiadéw w 2013 r. w dzielnicy Matwy x cena obiadu jednostkowego brutto), w
razie ich mniejszej ilosci, nie stanowi podstawy do roszczenia wykonawcy o zapfate. 4) cena jednostkowa za
jeden obiad podana w ofercie nie bedzie ulegata zmianie przez okres trwania umowy. 5) Zamawiajacy zaptaci
nalezne wykonawcy wynagrodzenie w terminie 30 dni od dnia otrzymania faktury. 16. Wspdlny Stownik Zaméwien
(CPV) : 55.32.20.00-3 ustugi gotowania positkow 55.32.10.00-6 ustugi przygotowywania positkéw 55.32.00.00-9
ustugi podawania positkow 17. Ustuga musi by¢ realizowana zgodnie z przepisami prawa, m.in.: - z wymogami
okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 22010 r., Nr 136
poz. 914 z pozn. zm), - z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkciji. ¢) 3 czes¢
zamdwienia: Przygotowanie i dostarczenie goracych obiadéw dla oséb uczeszczajacych do Srodowiskowego
Domu Samopomocy w Inowroctawiu. Szczegétowy opis przedmiotu zamdwienia: 1. Przygotowanie i dostarczenie
goracych obiadéw dla os6b uczeszczajgcych do Srodowiskowego Domu Samopomocy w Inowroctawiu od
poniedziatku do pigtku w okresie od 01.01.2013 r. do 31.12.2013 r., w godzinach od 13:15 do 13:45, dla
przecietnie 40 oséb dziennie. 2. Szacunkowa ilo$¢ zamawianych obiadéw przez okres roku - 9440 szt. 3. llosé
obiadoéw okreslona zostata szacunkowo i moze ulec zwigkszeniu lub zmniejszeniu w 2013 r. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zamawianych obiadéw w skali dziennej, miesiecznej i rocznej w zalezno&ci
od potrzeb, a Wykonawcy z tego tytutu nie przystuguje zadne roszczenie. Zamawiajacy przewiduje 15-dniowg
przerwe i mozliwos¢ nie zamawiania positku w okreslonym dniu ze wzgledu na wycieczke, obchody $wiat lub inne
uroczystosci w SDS. SDS codziennie do godz. 9:30 poda zamawiang ilo$¢ obiadéw w danym dniu. Zastrzega sie
prawo do zlozenia zamoéwienia lub jego rezygnacji w okreslonym dniu i w okreslonych godzinach w zwigzku z np.
wyjazdem na wycieczke, obchodami $wiat i uroczystosciami. 4. Zamawiajgcy wymaga, aby: 1) obiad sktadat sie
z. - pierwszego dania: zupy ( min. 500 g) - drugiego dania, na ktore skfadajg sie min.: ziemniaki lub zamiennie:
kasza, ryz, kluski, makaron (min. 200g), migso (min. 120 g), dodatki - zestaw surowek, warzywa gotowane,
safatki itp. (min. 150 g) Podane gramatury sg juz po obrobce termicznej. Obiady muszg by¢ zapakowane porcyjnie
w opakowania jednorazowego uzytku. 2) positki byly sporzadzane zgodnie z normami Instytutu Zywnosci i
Zywienia. Wartos¢ kaloryczna powinna uwzgledniaé racje pokarmowg dla oséb dorostych. Warunki podawania

oraz sposob przygotowania muszg spetia¢ wszelkie wymogi sanitarno-epidemiologiczne. 3) positki byty
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przygotowane wg zasad racjonalnego zywienia. Muszg by¢ sycace, smaczne, urozmaicone, bezwzglednie swieze
i przyrzgdzane w dniu wydawania. Obiad abonamentowy nie musi zapewnia¢ dziennej normy zapotrzebowania
organizmu na energie. 5. Temperatura dostarczonych positkéw oraz czas przechowywania od momentu
wyprodukowania do momentu wydania powinny by¢ zgodne z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej
Praktyki Produkcji. 6. Obiady beda dostarczane i wnoszone do pomieszczenia wskazanego przez Zamawiajgcego
w Srodowiskowym Domu Samopomocy przy ul. Sw. Ducha 90 w Inowroctawiu. Wykonawca powinien posiadaé
odpowiednie zaplecze kuchenne do przygotowywania zywnosci. Positek musi by¢ przyrzgdzany w
pomieszczeniach spetniajgcych wymagania przewidziane prawem. 7. Wykonawca musi dostarczac¢ positki
samochodem spetniajgcym wymogi sanitarne dotyczace przewozu zywnosci poswiadczone decyzjg wydang przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. 8. Wykonawca ma dostarczac positki wtasnym transportem,
ktorego koszt ma by¢ wliczony w cene oferty. Jezeli Wykonawca nie dostarczy positkéw o okreslonej godzinie,
Zamawiajacy ma prawo zamowié positki w trybie pilnym u innego dostawcy na koszt Wykonawcy. 9. Wykonawca
usuwa na wiasny koszt z terenu Srodowiskowego Domu Samopomocy wszelkie odpady pokonsumpcyjne (w tym
naczynia jednorazowe). 10. Przygotowanie i wydawanie positkow odbywaé sie bedzie zgodnie z zasadami Dobrej
Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej oraz podjeciem odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie.
Wykonawca odpowiada za czysto$¢ urzadzen gastronomicznych, w ktorych przygotowywane i podawane bedg
positki oraz czysto$¢ zatrudnionego personelu, czysto$¢ technologii przygotowywania i dostarczania positkow. 11.
Wykonawca zabezpieczy pracownikéw kuchni i pracownikow przywozacych positki w odpowiednig odziez
ochronng. Odziez powinna by¢ kompletna i czysta. Kazdy pracownik $wiadczacy ustuge musi mie¢ aktualne
badania sanitarno-epidemiologiczne. Wykonawca zobowigzany jest do odsunigcia od obstugi pracownika
nieposiadajgcego aktualnych badan. 12. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca
jest zobowigzany zapewni¢ positki, 0 nie gorszej jakosci na swoj koszt z innych zrédet. 13. Warunki zaptaty za
wykonane zamowienia: 1) Zamawiajgcy pokrywa 100% kosztow obiadu. 2) Rozliczenie za wykonane ustugi bedzie
nastepowalo na podstawie faktur miesiecznych wystawionych przez wykonawce na podstawie faktycznej ilosci
wydanych obiadow w danym miesigcu potwierdzonej przez zamawiajgcego. 3) Wysokosé wynagrodzenia
naleznego Wykonawcy obliczona na podstawie cen jednostkowych zawartych w ofercie (za jeden obiad), bedzie
zalezata od faktycznej ilosci wydanych obiadow. Okreslenie w umowie maksymalnej ilosci wynagrodzenia
(szacunkowa ilos¢ obiadow w 2013 r. x cena obiadu jednostkowego brutto), w razie ich mniejsze;j ilosci, nie
stanowi podstawy do roszczenia wykonawcy o zaptate. 4) cena jednostkowa za jeden obiad podana w ofercie nie
bedzie ulegata zmianie przez okres trwania umowy. 5) Zamawiajgcy zapfaci nalezne wykonawcy wynagrodzenie w
terminie 30 dni od dnia otrzymania faktury. 14. Wspolny Stownik Zaméwien (CPV) : 55.32.20.00-3 ustugi
gotowania positkoéw 55.32.10.00-6 ustugi przygotowywania positkéw 55.32.00.00-9 ustugi podawania positkow
55.52.00.00-1 ustugi dostarczania positkéw 15. Ustuga musi by¢ realizowana zgodnie z przepisami prawa, m.in.: -
z wymogami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenhstwie zywnosci i zywienia ( Dz.U. z
2006 nr 171 poz. 1225 z pézn. zm) - z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcji. d) 4
cze$¢ zamowienia: Przygotowanie i dostarczenie gorgcych obiadow dla klientéw Miejskiego Osrodka Pomocy
Spotecznej w Inowroctawiu - mieszkancéw mieszkan chronionych przy ul. Sw. Ducha 90 w Inowroctawiu.

Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia: 1. Przygotowanie i dostarczenie gorgcych obiadéw dla klientow
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Miejskiego Osrodka Pomocy Spofecznej w Inowroctawiu - mieszkancow mieszkan chronionych przy ul. Sw. Ducha
90 w Inowroctawiu od poniedziatku do niedzieli w okresie od 01.01.2013 r. do 31.12.2013 r., w godzi-nach od
13:15 do 13:45, dla przecietnie 3 oséb dziennie. 2. Szacunkowa ilos¢ zamawianych obiadow przez okres roku -
1095 szt. 3. llos¢ obiadow okreslona zostata szacunkowo i moze ulec zwigkszeniu lub zmniejszeniu w 2013 r.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zamawianych obiadéw w skali dziennej, miesiecznej i rocznej
w zaleznosci od potrzeb, a Wykonawcy z tego tytutu nie przystuguje zadne roszczenie. 4. Zamawiajgcy wymaga,
aby: 1) obiad skiadat sie z: - pierwszego dania: zupy ( min. 500 g) - drugiego dania, na ktére sktadajg sie min.:
ziemniaki lub zamiennie: kasza, ryz, kluski, makaron (min. 200g), mieso (min. 120 g), dodatki - zestaw surowek,
warzywa gotowane, satatki itp. (min. 150 g) Podane gramatury sg juz po obrébce termicznej. Obiady muszg by¢
zapakowane porcyjnie w opakowania jednorazowego uzytku. 2) positki byty sporzadzane zgodnie z normami
Instytutu Zywnosci i Zywienia. Warto$é kaloryczna powinna uwzglednia¢ racje pokarmowa dla osob dorostych.
Warunki podawania oraz sposéb przygotowania muszg spetnia¢ wszelkie wymogi sanitarno-epidemiologiczne. 3)
positki byly przygotowane wg zasad racjonalnego zywienia. Muszg by¢ sycace, smaczne, urozmaicone,
bezwzglednie Swieze i przyrzadzane w dniu wydawania. Obiad abonamentowy nie musi zapewnia¢ dziennej hormy
zapotrzebowania organizmu na energie. 5. Temperatura dostarczonych positkéw oraz czas przechowywania od
momentu wyprodukowania do momentu wydania powinny by¢ zgodne z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i
Dobrej Praktyki Produkcji. 6. Obiady bedg dostarczane i wnoszone do pomieszczen wskazanych przez
Zamawiajgcego w budynku przy ul. Sw. Ducha 90 w Inowroctawiu. Wykonawca powinien posiada¢ odpowiednie
zaplecze kuchenne do przygotowywania zywnosci. Positek musi by¢ przyrzadzany w pomieszczeniach
spetniajacych wymagania przewidziane prawem. 7. Wykonawca musi dostarcza¢ positki samochodem
spetniajgcym wymogi sanitarne dotyczace przewozu zywnosci po$wiadczone decyzjg wydang przez Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego. 8. Wykonawca ma dostarcza¢ positki wtasnym transportem, ktérego koszt
ma byc¢ wliczony w cene oferty. Jezeli Wykonawca nie dostarczy positkow o okreslonej godzinie, Zamawiajgcy ma
prawo zamowic positki w trybie pilnym u innego dostawcy na koszt Wykonawcy. 9. Przygotowanie i wydawanie
positkow odbywac sie bedzie zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej oraz
podjeciem odpowiedzialnosci za ich przestrzeganie. Wykonawca odpowiada za czystosé urzgdzen
gastronomicznych, w ktérych przygotowywane i podawane bedg positki oraz czystos¢ zatrudnionego personelu,
czystos¢ technologii przygotowywania i dostarczania positkéw. 10. Wykonawca zabezpieczy pracownikdw kuchni i
pracownikow przywozacych positki w odpowiednig odziez ochronng. Odziez powinna by¢ kompletna i czysta.
Kazdy pracownik swiadczacy ustuge musi mie¢ aktualne badania sanitarno-epidemiologiczne. Wykonawca
zobowigzany jest do odsunigcia od obstugi pracownika nieposiadajgcego aktualnych badan. 11. W przypadku
awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest zobowigzany zapewni¢ positki, 0 nie gorszej jakosci
na swoj koszt z innych zrédet. 12. Warunki zapfaty za wykonane zamoéwienia: 1) Zamawiajacy pokrywa 100%
kosztéw obiadu. 2) Rozliczenie za wykonane ustugi bedzie nastepowato na podstawie faktur miesiecznych
wy-stawionych przez wykonawce na podstawie faktycznej ilosci wydanych obiadéw w danym miesigcu
potwierdzonej przez zamawiajacego. 3) Wysokosé wynagrodzenia naleznego Wykonawcy obliczona na podstawie
cen jednostkowych zawartych w ofercie (za jeden obiad), bedzie zalezata od faktycznej ilosci wydanych obiaddw.

Okreslenie w umowie maksymalnej ilosci wynagrodzenia (szacunkowa ilos¢ obiadéw w 2013 r. x cena obiadu
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jednostkowego brutto), w razie ich mniejszej ilosci, nie stanowi podstawy do roszczenia wykonawcy o zaptate. 4)
cena jednostkowa za jeden obiad podana w ofercie nie bedzie ulegata zmianie przez okres trwania umowy. 5)
Zamawiajacy zaptaci nalezne wykonawcy wynagrodzenie w terminie 30 dni od dnia otrzymania faktury. 13.
Wspolny Stownik Zaméwien (CPV) : 55.32.20.00-3 ustugi gotowania positkéw 55.32.10.00-6 ustugi
przygotowywania positkow 55.32.00.00-9 ustugi podawania positkéw 55.52.00.00-1 ustugi dostarczania positkow
14. Ustuga musi by¢ realizowana zgodnie z przepisami prawa, m.in.: - z wymogami okreslonymi w ustawie z dnia
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia ( Dz.U. z 2006 nr 171 poz. 1225 z p6zn. zm) - z
zasadami Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkciji.

I1.1.4) Czy przewiduje sie udzielenie zamoéwien uzupetniajacych: nie.

I.1.5) WspéIny Stownik Zamoéwien (CPV): 55.32.20.00-3, 55.32.10.00-6, 55.32.00.00-9, 55.52.00.00-1.

I1.1.6) Czy dopuszcza sie ztozenie oferty czesciowej: tak, liczba czesci: 4.

I1.1.7) Czy dopuszcza sie zlozenie oferty wariantowej: nie.

I.2) CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA LUB TERMIN WYKONANIA: Rozpoczecie: 01.01.2013.

SEKCJA 1lI: INFORMACJE O CHARAKTERZE PRAWNYM, EKONOMICZNYM,
FINANSOWYM | TECHNICZNYM

lil.1) WADIUM
Informacja na temat wadium: Zamawiajgcy nie zada od wykonawcow wniesienia wadium
lll.2) ZALICZKI
Czy przewiduje sie udzielenie zaliczek na poczet wykonania zamoéwienia: nie
lll.3) WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPELNIANIA
TYCH WARUNKOW
lll. 3.1) Uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalno$ci lub czynnosci, jezeli przepisy prawa
nakladaja obowiazek ich posiadania
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku
Dla 1, 2 czesci zaméwienia: O udzielenie zambéwienia moga ubiegac sie wykonawcy, ktérzy posiadajg
aktualne pozwolenie na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej, udokumentowane decyzjg
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r., Nr 136 poz. 914 z p6zn. zm.), w
zakresie potwierdzajgcym, ze: a) pomieszczenia Wykonawcy spetniajg wymogi do swiadczenia ustug
objetych niniejszym zamowieniem (przygotowywanie i wydawanie positkow). Opis sposobu
dokonywania oceny spetniania tego warunku Spetnianie warunku zostanie ocenione na podstawie
ztozonej decyzji jw. Dla 3 i 4 czeSci zamdwienia: O udzielenie zamoéwienia mogg ubiegac sie
wykonawcy, ktorzy posiadajg aktualne pozwolenie na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej, w tym
cateringowej, udokumentowane decyzjg Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zgodnie z

przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2010 r.,
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Nr 136 poz. 914 z pdzn. zm.), w zakresie potwierdzajagcym, ze: a) pomieszczenia Wykonawcy spetniajg
wymogi do $wiadczenia ustug objetych niniejszym zamdwieniem (przygotowywanie positkbw oraz ustuga
cateringowa). b) srodki transportu Wykonawcy spetniajg wymogi do transportu zywnosci. Opis sposobu
dokonywania oceny spetniania tego warunku Spetnianie warunku zostanie ocenione na podstawie
zlozonej decyzji jw.
ll.3.2) Wiedza i doswiadczenie
Opis sposobu dokonywania oceny speiniania tego warunku
Dla 1, 2, i 4 czesci zamowienia: nie okresla sie minimalnych standardow. Spetnianie warunku zostanie
ocenione na podstawie zlozonego oswiadczenia.
1l.3.3) Potencjat techniczny
Opis sposobu dokonywania oceny spetniania tego warunku
Dla 1, 2, i 4 czesci zambwienia nie okresla sie minimalnych standardéw. Spetnianie warunku zostanie
ocenione na podstawie zlozonego oswiadczenia.
lll.3.4) Osoby zdolne do wykonania zaméwienia
Opis sposobu dokonywania oceny speiniania tego warunku
Dla 1, 2, i 4 czesci zamowienia Wykonawca winien dysponowaé osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia. Spetnianie warunku zostanie ocenione na podstawie ztozonego o$wiadczenia.
ll.3.5) Sytuacja ekonomiczna i finansowa
Opis sposobu dokonywania oceny spelniania tego warunku
Dla 1, 2, i 4 czesci zamowienia nie okresla sie minimalnych standardéw. Spetnianie warunku zostanie
ocenione na podstawie zlozonego oswiadczenia.
I.4) INFORMACJA O OSWIADCZENIACH LUB DOKUMENTACH, JAKIE MAJA DOSTARCZYC WYKONAWCY
W CELU POTWIERDZENIA SPELNIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ
NIEPODLEGANIA WYKLUCZENIU NA PODSTAWIE ART. 24 UST. 1 USTAWY
ll.4.1) W zakresie wykazania spetniania przez wykonawce warunkéw, o ktérych mowa w art. 22 ust. 1
ustawy, oprocz oswiadczenia o spetnieniu warunkéw udzialu w postepowaniu, nalezy przediozy¢:

® koncesje, zezwolenie lub licencje

lll.4.2) W zakresie potwierdzenia niepodlegania wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy,
nalezy przedtozyc¢:

e oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia

e wykonawca powotujgcy sie przy wykazywaniu spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu na
potencjat innych podmiotow, ktore bedg braty udziat w realizacji czesci zamoéwienia, przedkiada takze
dokumenty dotyczgce tego podmiotu w zakresie wymaganym dla wykonawcy, okreslonym w pkt

.4.2.

ll.4.3) Dokumenty podmiotéw zagranicznych
Jezeli wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,

przedktada:
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ll.4.3.1) dokument wystawiony w kraju, w ktérym ma siedzibe lub miejsce zamieszkania
potwierdzajacy, ze:
® nie otwarto jego likwidacji ani nie ogtoszono upadtoci - wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy
przed uptywem terminu skfadania wnioskow o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu o udzielenie

zamoéwienia albo sktadania ofert

lI.6) INNE DOKUMENTY

Inne dokumenty niewymienione w pkt lll.4) albo w pkt lIl.5)

a) Zatgcznik nr 1 - formularz ofertowy. b) Zatacznik nr 5 - opis warunkéw lokalowych (sali konsumpcyjnej
Wykonawcy) - tylko dla 1 i 2 czesci zamowienia c) Zatacznik nr 6 - przykladowy jadiospis na 7 dni e) dokument lub
dokumenty, z ktoérych bedzie wynika¢ uprawnienie oséb/y do podpisania oferty, np. aktualny odpis z wtasciwego
rejestru, aktualny statut spoftki lub aktualny rejestr handlowy.

lll.7) Czy ogranicza si¢ mozliwo$¢ ubiegania si¢ o0 zaméwienie publiczne tylko dla wykonawcéw, u ktérych

ponad 50 % pracownikéw stanowia osoby niepelnosprawne: nie

SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

IV.1.1) Tryb udzielenia zaméwienia: przetarg nieograniczony.

IV.2) KRYTERIA OCENY OFERT

IV.2.1) Kryteria oceny ofert: najnizsza cena.

IV.2.2) Czy przeprowadzona bedzie aukcja elektroniczna: nie.

IV.3) ZMIANA UMOWY

Czy przewiduje si¢ istotne zmiany postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na
podstawie ktorej dokonano wyboru wykonawcy: tak

Dopuszczalne zmiany postanowiern umowy oraz okreslenie warunkéw zmian

a) Zamawiajgcy zastrzega zgodnie z art. 145 ustawy, iz w razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci
powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili
zawarcia umowy, Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o tych
okolicznoéciach; b) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zamawianych obiadéw w skali dziennej,
miesiecznej i rocznej w zaleznosci od potrzeb. Zamawiajacy zaptaci za faktycznie wydane obiady dla klientéw
Zamawiajgcego; ¢) zmiany miejsca wydawania obiadéw, z przyczyn nielezacych po stronie Wykonawcy. Przy
czym nowe pomieszczenie/a musza znajdowac sie w Inowroctawiu i spetnia¢ wszystkie wymagane przez
Zamawiajgcego warunki; d) zmiany stawki VAT, e) zmiany minimalnej i maksymalnej ilosci zamawianych positkow.
f) w wyniku zaistnienia okolicznosci, ktérych Zamawiajgcy nie mogt przewidzie¢ w chwili podpisania umowy;
Warunkiem wprowadzenia ww. zmian bedzie pisemne uzasadnienie wprowadzenia ww. zmian. Zmiana
postanowien zawartej umowy moze nastgpi¢ za zgodg obu stron w formie pisemnej zastrzezonej pod rygorem
niewazno$ci.

IV.4) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE
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IV.4.1) Adres strony internetowej, na ktorej jest dostepna specyfikacja istotnych warunkéw zaméwienia:
www.mopsinowroclaw.samorzady.pl

Specyfikacje istotnych warunkéw zaméwienia mozna uzyska¢ pod adresem: Miejski Osrodek Pomocy
Spotecznej ul. Sw. Ducha 90 88-100 Inowroctaw pokoj nr 11.

IV.4.4) Termin skladania wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu lub ofert: 20.12.2012
godzina 08:15, miejsce: Miejski O$rodek Pomocy Spotecznej ul. Sw. Ducha 90 88-100 Inowroctaw pokdj nr 11.
IV.4.5) Termin zwiazania oferta: okres w dniach: 30 (od ostatecznego terminu skfadania ofert).

IV.4.17) Czy przewiduje sie uniewaznienie postepowania o udzielenie zaméwienia, w przypadku
nieprzyznania srodkow pochodzacych z budzetu Unii Europejskiej oraz niepodlegajacych zwrotowi
srodkéw z pomocy udzielonej przez panstwa czionkowskie Europejskiego Porozumienia o Wolnym

Handlu (EFTA), ktére mialy by¢ przeznaczone na sfinansowanie catosci lub czesci zamoéwienia: nie
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